
Le nostre birre crude, naturali, sono il risultato di unõattenta lavorazione artigianale e delle ricette del nostro mastro 
Birraio. 
La nostra birra integrale non ¯ pastorizzata ne þltrata, questo permette di ottenere un prodotto fresco e vivo, in evoluzione 
continua þno allõultima goccia, da qui il termine di BIRRA CRUDA. 
Indispensabili sono la scelta degli ingredienti migliori, oltre alla passione. Questo implica unõaccurata scelta delle materie 
prime e una lunga e attenta fase di lavorazione. Il nostro impianto di produzione ¯ a vista della clientela, che cos³ potr¨ vedere 
come si svolge la lavorazione [in gergo la cotta]. 
Il nostro scopo ¯ quello di offrire ai nostri clienti una birra genuina, caratterizzata da profumi e sapori per ogni tipo di birra 
diversi, ottenibili solo con una lavorazione artigianale.

LE BIRRE DI NOSTRA PRODUZIONE

LE MATERIE PRIME UTILIZZATE
ACQUA in questa zona ha una durezza attorno ai 16Á francesi
MALTO selezione di malti dõorzo e di frumento di provenienza tedesca
LUPPOLO selezione di luppoli aromatici di provenienza tedesca
LIEVITO saccharomyces cerevisiae di alta e bassa fermentazione



La classica birra bionda da bersi in qualsiasi momento, dal giusto grado alcolico, abbinabile ad un ampio ventaglio di cibi.
I suoi sapori sono gentili, di þnitura fresca con retrogusto leggermente amarognolo.

LA BIONDA 
BIRRA CHIARA [5% - 14Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 

LE NOSTRE BIRRE
[IN MESCITA SOLO 4 BIRRE. CHIEDI AL PERSONALE QUALI SONO DISPONIBILI]

Birra inconfondibile per il suo aroma di frumento e il colore opalescente. Il profumo ricorda la banana e la vaniglia. Accompagna 
bene i piatti a base di carni bianche e pesce. 

30/70 
BIRRA WEIZEN [4,9% - 14Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 



Birra dal colore ambrato, gusto rotondo e morbido. Equilibrato il suo retrogusto di luppolo e malti tostati. 
Si accosta bene con piatti di carne e formaggi.

LA ROSSA DEL ROSSO 
BIRRA ROSSA [5,5% - 14Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 

Birra corposa, sapore deciso, intenso e non scontato.
Il colore ¯ ambrato e caldo.

LA BOCK 
BIRRA AMBRATA DOPPIO MALTO [7,2% - 19Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 

Birra rossa dal colore intenso e brillante.
Il sapore di malti tostati ¯ deciso ed equilibrato.

LA FUMEõ 
BIRRA ROSSA CON MALTI DA WHISKY [6,5% - 15Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 



Al momento della luppolatura vengono aggiunte castagne secche di provenienza toscana, che rendono questa birra profumata, 
dal gusto pieno e deciso. 

LA CASTAGNA (IN AUTUNNO) 
BIRRA AMBRATA AROMATIZZATA CON CASTAGNE [5,5% - 14Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 

Fresca, dissetante, beverina..... La Leggera! 

LA LEGGERA (IN ESTATE) 
BIRRA CHIARA LIGHT [3,5% - 11Á Plato] [alta fermentazione] 

In boccale da 30 cl. 3,00 
In boccale da 1 lt. 9,00 
In torre 17,00 
Bottiglia da 50 cl. 4,50 

Le Birre della Fabbrica sono prodotte artigianalmente e per questo motivo non sempre tutte 
disponibili. Chiedi sempre al personale di sala le birre disponibili.

Le Bottiglie possono essere anche un simpatico regalo confezionate singolarmente o 
accompagnate dal bicchiere adeguato

LEGGIMI



ANTIPASTO

MENĔ TEX MEX
MINIMO 6 PERSONE 

Nachos con salsa piccante e formaggio fuso
Nachos con salsa piccante, Chili di carne e formaggio fuso

Onion rings

SECONDO
Fajtas di pollo con tortillas (Tantalio)
Fajtas di manzo con tortillas (Cromo)

Chili piccante con carne e fagioli con tortillas (Bario)
Costine texane con salsa BBQ (Cerio)

DESSERT
Cheesecake con salsa alla fragola

28,00  a persona



MENĔ GRILL
MINIMO 6 PERSONE 

ANTIPASTO
Taglieri di salumi misti con piadina

Taglieri di formaggi
Focaccia al taglio

SECONDO
Grigliata di carne con verdure alla griglia

DESSERT
Torta caprese

28,00  a persona

La Fabbrica ¯ a tua disposizione per organizzare qualsiasi evento tu voglia festeggiare con 
proposte personalizzate!

LIVE MUSIC, EVENTI SPECIALI, SERATE A TEMA, GIOCHI, tieniti aggiornato sulle nostre attivit¨ 
visita il sito www.publafabbrica.net.

LEGGIMI



TAGLIERI
Tagliere di salumi misti con piadina calda 9,50 
Tagliere di bresaola con Parmigiano Reggiano 11,00 
Tagliere di Prosciutto di Parma, sottaceti e piadina calda 9,50 
Tagliere misto con salumi, formaggio e piadina calda 9,50 
Tagliere di formaggi (pecorino stagionato, caciotte speziate, gorgonzola dolce) con marmellate rustiche e mostarda 9,50 
Piadina extra 1,00  

I CLASSICI DELLA FABBRICA
Tantalio Listarelle di pollo marinato con verdure cucinate alla piastra, servite con tortillas, salse messicane 16,50 
Cromo Listarelle di manzo marinato con verdure cucinate alla piastra, servite con tortillas, salse messicane 16,50 
Tallio Code di gambero e cubetti di pesce spada cucinati alla griglia con zucchine e pomodorini guarnite da 

calde tortillas
18,00 

Bario òChili con carneó tipico piatto mexicano piccante a base di fagioli e carne servita con tortillas e riso 14,50 
Cerio Tipiche costine texane cotte al forno, dorate con salsa BBQ, accompagnate con insalata mista e patata 

al cartoccio 
15,50 

Rodio Filetti di pollo impanati e fritti, serviti con salse e patatine fritte 14,50 
Iridio Controþletto di manzo òamerican wayó servito con patate al forno, bacon e pomodoro alla griglia 19,50 
Vanadio Scamorza affumicata e verdure miste grigliate accompagnate da patata al cartoccio 13,00 

Siamo aperti anche a pranzo dal luned³ al venerd³.  Ogni giorno con proposte diverse! 
LEGGIMI



INSALATE
Cesarõs Salad Insalata verde servita con una tortillas, scaglie di grana, olive e crostini di pane 7,50 
Cesarõs Salad our style Variazione della Cesarõs Salad con aggiunta di pomodori, pollo e bacon grigliato 9,50 
Bacon salad Insalata tiepida servita con una grossa tortillas, patate, pollo grigliato, radicchio e 

pomodorini
10,00 

Pineapple e chicken salad Listarelle di pollo, ananas, prosciutto di Praga; il tutto cotto alla griglia servito con 
insalata e una tortillas

10,50 

Ocean Salad Polipo, patate, olive, cuore di palma, pomodori e mais servito con insalata mista e 
tortillas

11,50 

Italian Salad Insalata mista, pomodori, mais, mozzarella, tonno e tortillas 8,50 
Vegetarian Salad Insalata mista, pomodori, carote, zucchine e una tortillas 5,50 

LA GRIGLIA
Mix Grill Misto di carni, servito con tomino e verdure tutto alla griglia 18,50 
Polletto alla griglia Marinato con la nostra salsa speciale, servito con patate al forno 16,50 
Tagliata di manzo al rosmarino Servita con patate al forno 18,00 
Costata di Manzo (500 gr) Servita con spiedino di bacon e prugne californiane, patate al forno 21,00 
Trancio di pesce spada*
alla griglia

Accompagnato da insalata verde, pomodorini e mais 16,00 

Salsiccia alla griglia con patatine fritte* 9,50 
Tomino alla griglia con radicchio e noci 9,00 
Tortillas extra 2,50  
Patata al cartoccio 2,50 
Bacon grill 4,00 

* prodotto congelato allõorigine



HAMBURGER & SFIZI
I nostri hamburger sono 150 gr di pura carne di manzo e vengono serviti con pane al sesamo, insalata mista e patatine 
fritte*.

Factory Burger : òDoppio hamburger con formaggioó 15,00 
Cheese Burger : òHamburger con formaggioó 11,00 
Bacon Cheese Burger:  òHamburger con formaggio e baconó 12,00 
Regular Burger : òHamburger cotto alla piastraó 8,50 
Hot Dog òWurstel alla griglia con pane al latte e patatine fritteó 7,50 
Burrito: òUna grossa tortillas con chili di carneó 8,50 
Pannocchia alla griglia con burro 4,50 
Patatine fritte* 3,50 
Chips con salsa mexicana 3,50 
Onion rings: òAnelli di cipolla croccanti accompagnati da salsa BBQó 4,50 
Nachos fiesta: òChips ricoperti di formaggio fuso e salsa mexicanaó 5,50 
Nachos chili: òChips con formaggio fuso, salsa mexicana e chili con carneó 7,00 

* prodotto congelato allõorigine

PIADINE
CLASSICA (Prosciutto cotto, Mozzarella, Pomodoro, Insalata, Maionese) 5,00 
DELICATA (Prosciutto crudo, Mozzarella, Pomodoro, Salsa rosa) 5,00 
INDIAVOLATA (Salame piccante, Mozzarella) 5,00 
SAPORITA (Speck, Brie) 5,00 
VEGETARIANA (Verdure alla griglia, Mozzarella) 5,00 
GOLOSA (Nutella) 3,00 
Per ogni ingrediente aggiuntivo 1,00 



PIZZE E FOCACCE
Pizza margherita (pomodoro, mozzarella) 5,00 
Pizza prosciutto cotto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) 5,50 
Pizza con prosciutto crudo e pomodorini (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, pomodorini) 7,00 
Pizza con acciughe (pomodoro, mozzarella, acciughe) 5,50 
Pizza con gorgonzola, cipolle e olive nere (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolle, olive nere) 6,50 
Pizza con salame piccante (pomodoro, mozzarella, salame piccante) 6,00 
Pizza con speck e brie (pomodoro, mozzarella, speck, brie) 7,00 
Pizza con tonno e cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla) 6,50 
Pizza wurstel e patatine (pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine) 6,00 
Pizza vegetariana (pomodoro, mozzarella, verdure alla griglia) 6,00 
Focaccia Ligure alle erbe 4,00 
Focaccia al prosciutto cotto 6,00 
Focaccia con lardo e rosmarino 5,00 
Focaccia con verdure grigliate 5,50 
Per ogni ingrediente aggiuntivo 1,00 

LA FABBRICA DEI DOLCI
CAPRESE: per gli amanti del cacao, gustosa torta al cioccolato e mandorle 4,00 
CATALANA: crema alla vaniglia caramellata con zucchero di canna
CHEESECAKE: classica torta americana con morbida frolla e un cremoso ripieno di formaggio accompagnato da 
salsa di fragola

4,00 

DOLCI FANTASIE: novit¨ della settimana 4,00 
GELATI: cioccolato, crema, þor di latte, limone 4,00 
SORBETTO AL LIMONE CON VODKA 4,00 
TIRATISĔ 4,00 



BOLLICINE PER FESTEGGIARE
Prosecco di Valdobbiadene (Lt. 0,75) 17,00 
Contadi Castaldi Brut Franciacorta 28,00 
Champagne 75,00 
Brachetto 17,00 

BIBITE
Bibite alla spina: Coca Cola, Fanta, Sprite, Schweppes tonica, Schwppes lemon 3,00 
Th¯ limone / pesca (lattina) 3,00 
Chinotto (lattina) 3,00 
Red Bull (lattina) 3,00 
Succhi di frutta (Arancia, Pompelmo, Ananas, Pera, Pesca, Albicocca, Mela, Tropicale, A.C.E.) 3,00 
Acqua Gassata 1/2 lt 1,50 
Acqua Naturale 1/2 lt 1,50 

COFFEE & MORE
Caff¯ espresso - Caff¯ decaffeinato - Caff¯ dõorzo - Marocchino 1,50 
Caff¯ corretto 2,00 
Cappuccino 2,50 
Caff¯ con panna 2,50 
Caff¯ shakerato 3,00 
Caff¯ shakerato Baileys / Disaronno 4,00 
Th¯ caldo al limone - Camomilla 3,00 
Cioccolata 4,00 
Cioccolata con panna 4,50 



AMARI E DISTILLATI
Limoncello, Mirto, Liquore alla liquirizia 3,00 

Averna, Baileys, Brancamenta, Braulio, Cointreau, Disaronno 4,00 

Fernet Branca, Grand Marnier, Jagermaister, Lucano, Zucca 4,00 

Montenegro, Ramazzotti, Sambuca, Unicum, Vecchia Romagna 4,00 

Vodka Artic (Limone, Fragola, Menta, Melone, Pesca) 4,00 

Grappe 4,00 

WHISKY
J&B, GLEN GRANT 5 ANNI 4,00 
JACK DANIELS, CHIVAS REGAL 5,00 
LAPHORAIG 10 ANNI 7,00 

APERITIVI 6,00 

AMERICANO [Martini rosso, Bitter Campari, Soda]
NEGRONI [Martini rosso, Bitter Campari, Gin]
SBAGLIATO [Martini rosso, Bitter Campari, Spumante]
SPRITZ [Aperol, Prosecco, Soda]
CAMPARI [Rum, Zucchero di canna, Lime pestato]

Sei un operatore professionale e sei interessato alle nostre birre?  CONTATTACI!

òLa Fabbricaó Via Padre Giuliani, 38 - 21047 Saronno (VA)
infoline: +39 02 96709493  /  +39 333 7903317  

LEGGIMI






